
Aprende a gestionar la operación de hoteles y alojamientos, 
ofreciendo un servicio al cliente excepcional y coordinando eventos y 
experiencias únicas para asegurar que cada huésped disfrute de una 
estadía memorable.

Administración de Servicios de 
Hostelería y Restaurantes

HOTELERÍA
Y RESTAURANTES
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Nuestros alumnos tienen la posibilidad de continuar sus estudios 
y obtener un título universitario en prestigiosas instituciones del 
Perú y el mundo.

CONTINUIDAD ACADÉMICA*

(*) Convenios variables a carreras afines.

Convalida el 100% de las carreras afines
solo en ISIL Escuela de Negocios.

MERCADO LABORAL

Nuestra metodología “Aprende Haciendo” te ofrece una 
enseñanza práctica en espacios vivenciales y las 
herramientas necesarias para destacar en el mundo 
laboral. 

¿POR QUÉ ISIL? Somos el instituto con más 
acreditaciones nacionales e 
internacionales del país.

Currícula enfocada al desarrollo 
de habilidades personales con el 
apoyo de la consultora líder de 
reclutamiento profesional, 
Michael Page. 

Te brindamos certificados anuales 
para que destaques en el campo 
laboral desde tus primeros ciclos. 

Prestigiosos convenios 
académicos para que continúes 
tu formación en universidades 
nacionales e internacionales.

(**) Fuente: Estudio de Empleabilidad de Egresados de ISIL 2023

9 10 DE NUESTROS
EGRESADOS
YA TRABAJAN
EN LO QUE LES APASIONA**

DE
CADA

En ISIL tú podrás elegir: 

CÓMO 
ESTUDIAR
�  Presencial
�  Semipresencial
�  Remoto
�  Virtual

CUÁNDO 
ESTUDIAR
�  Día
�  Tarde
�  Noche

DÓNDE 
ESTUDIAR
�  Miraflores
�  San Isidro
�  La Molina

TU EDUCACIÓN 

TUS REGLAS,
TU EDUCACIÓN 
TUS METAS.

Alianzas con
empresas 

Bolsa de trabajo
exclusiva

Ferias de
empleabilidad 

Capacitaciones
laborales

SERVICIOS DE EMPLEABILIDAD
En ISIL potenciamos tu perfil profesional a través de servicios que te conectarán con las 
mejores oportunidades del mercado laboral: 

• Hoteles, resorts y establecimientos de hospedaje en general. 
• Empresas de alimentos y bebidas, tales como restaurantes y afines. 
• Clubes y casinos. 
• Empresas de turismo y servicio. 
• Clínicas y hospitales.



CARRERA DE HOTELERÍA
Y RESTAURANTES

AL FINALIZAR
LA CARRERA
OBTENDRÁS: +3 CERTIFICADOS

DE ESTUDIO
1 POR CADA AÑO

TU TÍTULO
DE GRADO
TÉCNICO

�  Título Profesional Técnico en Administración de Servicios de
     Hostelería y Restaurantes
�  Grado de Bachiller Técnico en Administración de Servicios de
    Hostelería y Restaurantes

IDIOMAS
2 CURSOS - 6 CRÉDITOS

• English B1 - I
• English B1 - II

GESTIÓN EMPRESARIAL Y 
TECNOLOGÍA APLICADA

8 CURSOS - 30 CRÉDITOS

• Matemática Aplicada
• Información Contable Financiera 

para los Negocios
• Administración de Empresas y 

Responsabilidad Social
• Fundamentos de Marketing

• Comportamiento del Consumidor 
en un Entorno Digital

• Marketing Relacional y CRM
• Comunicación Escrita

• Inteligencia Artificial Aplicada

DISEÑO Y GESTIÓN DE 
EXPERIENCIAS
7 CURSOS - 26 CRÉDITOS

• Diseño y Gestión de Experiencias en 
Empresas de Servicios

• Organización de Eventos
• Estrategias y Captación de Turismo de 

Reuniones
• Medio Ambiente y Diversidad Cultural
• Gestión de Destinos Turísticos y Negocios 

de Entretenimiento
• Nuevas Formas de Hospedaje – Airbnb y 

Otros Métodos Alternativos
• Proyecto de Gestión de Experiencias en 

Empresas de Servicios

ESTRATEGIA Y GESTIÓN DE LA 
HOSPITALIDAD
9 CURSOS - 29 CRÉDITOS

• Gestión de Servicios
• Gestión de Recepción y Reservas
• Planificación de Establecimientos y Diseño de 

Ambientes
• Gestión de Costos en los Servicios
• Revenue & Rate Management
• Introducción a la Industria de la Hospitalidad y 

Turismo
• Marketing Digital Turístico y Hotelero
• Legislación para la Industria de la Hospitalidad y 

Turismo
• Innovación para Hoteles y Restaurantes

OPERACIONES Y GESTIÓN CULINARIA
6 CURSOS - 23 CRÉDITOS

• Insumos del Perú y del Mundo
• Taller de Técnicas de Servicios de A&B

• Pastelería y Panadería Básica
• Técnicas Gastronómicas Básicas

• Enología y Maridaje
• Ingeniería del Menú y Nutrición

COMPETENCIAS BLANDAS
4 CURSOS - 12 CRÉDITOS

• Competencias Intrapersonales
• Ética Profesional

• Dirección de Personas
• Desarrollo de Resiliencia
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isil.pe/hoteleria
Campus San Isidro: Av. Sánchez Carrión 285
Campus La Molina: Av. La Fontana 955
Campus Miraflores: Av. Benavides 778
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